INDISK RET MED

G

Nem indisk ret med zeg i en dejlig sovs med tomat, lgg
og et strejf af karry.

. 2 personer
Till =P B

e 2lag

o 2 fed hvidlag

e 2 spskolie

e 1 tskkarry

e 1 frisk chili

e 1 ds hakkede tomater
e« 2dlvand

o salt

e peber

e 4eeqg

o evt. lidt frisk koriander til pynt

Hak lgg og skeer hvidlgget i tynde skiver, og
steg begge dele i olien pa en pande ved
middel varme. Tilseet karry.

Skyl chilien og fjern kernerne. Skeer den i fine
tern, og kom dem péa panden.

Tilseet de hakkede tomater og vandet. Smag
til med salt og peber.

Rar godt i retten, og lav s& nogle sma
fordybninger til &ggene. Sla seggene ud deri.

Lad retten simre ved lav-middel varme indtil
aeggehviderne er gennemstegt. Det kan godt
tage op til en times tid, men man kan evt.
stege den feerdig i ovnen, hvis det skal ga
hurtigere. Sa bliver a2ggeblommerne bare
ikke helt sa flotte, men det er stadig laekkert.

Drys evt. retten med lidt friskhakket
koriander, og servér f.eks. med naanbrad
eller ris.
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